HUEVOS AL PLATO CON PURÉ DE PATATAS

INGREDIENTES

· 8 huevos

· 1 Kg de patatas

· 1 vaso de leche templada

· 100 gr de queso gruyere rallado

· aceite de oliva

· sal

Elaboración

En una cazuela con agua cocemos las patatas. Una vez cocidas, las pelamos y las pasamos por el pasapurés. Añadimos el vaso de leche y mezclamos bien hasta obtener un puré de patatas.

Este se vierte en una fuente que valla al horno. Con el dorso de una cuchara sopera se hacen ocho huecos en el puré y se vierte un huevo cascado sobre cada uno de ellos. Se salan ligeramente y se cubren con queso rallado. La fuente se mete en el horno hasta que los huevos estén gratinados. Se sirven en la misma fuente.

